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OULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

« Pfed pouZzitim si prectéte navod k pouZiti, postupujte podle néj
a uschovejte si ho k pozdéjsimu pouzZiti.

o Nedovolte, aby malé déti a zvirata prisly do styku s pokusy.

« Uchovavejte sadu na provadéni pokusti mimo dosah déti
mladsich 6 let.

o Veskeré vybaveni po pouziti umyjte.

« Dbejte na to, aby byly veskeré nadoby a obaly,
které nejsou opakované uzaviratelné, po pouZiti
nalezité uzavreny a ulozeny.

o Dbejte na to, aby byly vsechny prazdné nadoby a baleni
radné zlikvidovany.

» Po provadéni pokust si umyjte ruce.

o NeZ zacnete provadét pokusy, ujistéte se, Ze vSechno
vybaveni a nastroje jsou cisté.

o Kroky, které vyZaduji pouziti mikrovinné trouby, varné desky
nebo noze, musi provadét dohlizejici dospély.

o Nepouzivejte Zadné vybaveni, které nebylo dodano s touto sadou
nebo jehoz pouziti nebylo doporuceno v navodu k pouziti.

SUROVINY

« Zelatina POKYNY

Registraéni &islo CAS: 9000-70-8. Zelatina z veprové klze K LIKVIDACI

» Cervena tresriova smés na gumové bonbony ’ _
Cukr, zahustovadlo (karagenan), stabilizator Vyhod'te do smesn?ho
(chlorid draselny), zahust'ovadlo (guma guar), prichut’, odpadu. Nesplachujte
barvivo (€erven Allura AC) do vylevky. X

o Zelena limetkova smés na gumové bonbony ;; /c
Cukr, zahust'ovadlo (karagenan), stabilizator 7
(chlorid draselny), zahust'ovadlo (guma guar), pfichut’,
barvivo (tartrazin), barvivo (brilantni modf FCF)

e Modra citrusova smés na gumové bonbony
Cukr, zahust'ovadlo (karagenan), stabilizator
(chlorid draselny), zahustovadlo (guma guar), prichut’,
barvivo (brilantni mod# FCF)

Cerven Allura AC a tartrazin: mohou mit nepfiznivy
dopad na aktivitu a pozornost déti. Potraviny
obsazené v této sadé mohou obsahovat stopy
alergent a ty jsou uvedeny v seznamu surovin.

D Nékteré recepty v této knize rovnéz obsahuiji
suroviny z domacnosti, které mohou obsahovat
dalsi alergeny. Zkontrolujte upozornéni na alergeny
na jednotlivych obalech.




DOPORUCENI PrO poziraTict DOSPELE

o Pfed pouzitim si prectéte navod k pouZiti a informace k prvni pomoci,
postupujte podle nich a uschovejte si je k pozdéjSimu pouzZiti.

o Nespravné pouZziti chemickych latek miZe zplsobit zranéni a ujmu na zdravi.
Provadéjte pouze ty pokusy, které jsou uvedeny v navodu.

« Tato sada na provadéni pokusu je uréena k pouZiti pouze détmi starsimi 6 let.

o Alergie: suroviny obsaZené v této sadé mohou obsahovat lepek,
mléko, orechy, sojové boby, horcicna seminka, arasidy, psenici a vejce,
které mohou vyvolavat alergii.

o Jelikoz se schopnosti déti mohou vyrazné lisit, a to i v ramci téZe vékové
skupiny, dohlizejici dospéli by méli uvazit, které pokusy jsou pro dané dité
vhodné a bezpecné. Pokyny by mély dohlizejicim osobam umoznit posouzeni
a zvazeni vhodnosti pokusu pro konkrétni dité.

« Pfed zahajenim pokust by mél dohliZejici dospély s ditétem ¢&i détmi probrat
vSechna upozornéni a bezpecnostni informace.

» Oblast okolo mista provadéni pokusti by neméla obsahovat Zadné prekazky
a méla by byt daleko od ulozenych potravin. Misto by mélo byt dobre
osvétlené a odvétrané a v dosahu by mél byt zdroj vody.

« K dispozici by mél byt stil s tepelné odolnym povrchem.

LT PRUNE POMOC

o V pFipadé kontaktu s ocima:
Vyplachnéte oci velkym mnoZstvim vody,
v pFipadé potreby si je pFidrZujte oteviené.
Okamzité vyhledejte IékaFskou pomoc.

o V pripadé nadychani:

Vyved'te osobu na cerstvy vzduch.

« V pFipadé kontaktu s kizi a popalenin:

Alespon 10 minut omyvejte postiZzenou oblast
spoustou vody.

o V pFripadé pochybnosti neprodlené vyhledejte
Iékarskou pomoc. Vezméte s sebou chemickou latku
a nadobku od ni. V pFipadé zranéni vZdy vyhledejte
IékarFskou pomoc.




CO SADA OBSAHUJ E?

o Citrusovou smés na gumové bonbony
o TFeSnovou smés na gumové bonbony
e Limetkovou smés na gumové bonbony
« Silikonovou formu na vyrobu bonbonu
« Zelatinu v prasku

o Papirova brcka

o Kadinku

o Samolepky

e Bilou IZicku

o Darkové sacky

ROVNEZ BUDES
POTREBOVAT
Z DOMOVA:

o TaliF

o Chnapku

o Paratka

» Kovovou IZici na michani
o Potravinarské barvivo

o Jablecny dZus

« Cokoladu

e Jogurt

« Cajovou IZicku

« Zelatinu navic

POZNAMKA: 1 bild Izicka = Y ajové IZicky

sDILENT SLADKYCH VYTVOR(

Konzumuj své gumové vytvory v pfiméreném mnozstvi

a nezapomeii se o0 né podélit se svymi kamarady.

Jist malé mnozstvi cukru je v ramci vyvazeného jidelnicku

v poradku, ale pfilis mnoho cukru miZe mit nebezpecné
disledky pro zdravi, jako je obezita, zubni kaz a cukrovka.
Potraviny obsazené v této sadé mohou obsahovat

stopy alergent a ty jsou uvedeny v seznamu surovin.
Neékteré recepty v této knize rovnéz obsahuiji suroviny

z domacnosti a koupené bonbony, které mohou obsahovat
dalsi alergeny, mimo jiné véetné lepku, vajec mléka a arasidu.
Zkontroluj upozornéni na alergeny na jednotlivych obalech.

Zelatina
v prasku
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smés
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CHCES ZAZIT NEUVERITELNE SLADKOU VEDU?

Tato sada obsahuje suroviny na vyrobu gumovych bonbonti ve 3 lahodnych

prichutich: tfresnové, limetkové a citrusové. Vyzkousej si potravinarské postupy

a experimentuj. Pracuj peclivé podle navodu, at’ tva prace prinese sladké plody.
Sacky se smési na zelé obsahuiji cukr, prichut’, barvivo a dvé slozky k vytvoreni zelé.
»,Karagenan“ pochazi z morskych ras a ,,guma guar” je ze semen jedné rostliny.
Diky Zelatinég, ktera je zivocisného ptvodu, gumové bonbony ztuhnou.

CUKR

Bily cukr je chemicka sacha-
roza a pochazi z cukrové
trtiny nebo cukrové repy.
Molekula sacharozy je tvorena
dvéma mensimi molekulami
spojenymi dohromady:
glukozou a fruktozou.

V pevném kousku cukru je
spousta molekul sacharézy,
které jsou spolu spojeny

Molekula sacharozy

Glukoza Fruktoza
diky ,,molekulové interakci®.
ROZPOUSTENT

Kdyz pridas cukr do vody, ,rozpusti se,

protoze molekuly vody narusi vazby mezi
molekulami cukru a jednotlivé molekuly
sacharozy se rozptyli ve vodé.

[ S

NUTNA POMOC DOSPELEHO:

Recepty v této knize jsou navrzeny tak,
aby je mohly provadét déti starsi 6 let
pod peclivym dohledem dospélého. Kroky,
které zahrnuji pouziti mikrovinné trouby,
musi provést dohlizejici dospély.




JAK VYROBIT s
GUMOVE BONBONY

KTEROU PRICHUT vYROBIS JAKO PRVNI?

bonbony na talif, ktery vody, 6 bilych Izicek Zelatiny a 1 cely sa¢ek smési
se vejde do lednicky. na gumové bonbony. VSe jemné zamichej kovo-
vou lzici a nechej smés 5 minut odstat.

n Poloz formu na gumoveé a Dej do kadinky* 35 ml (7 ¢ajovych Izicek) studené

Vyndej z kadinky kovovou lzici. Zahrivej smés po dobu
a 10 vtefin v mikrovinné troubé na VYSOKY vykon.

PFidrz kadinku chnapkou a jemné promichej. OP;PA[%SEC;—!O
Lo e _ s 0 B
Pokracuj v ohrivani smési po 5-10sekundovych usecich, MlKROVLNNA

mezi nimiz smés pokazdé promichas, dokud nebude
} . o . . . TROUBA
horka tak, az z ni pujde para (ale neprived' ji k varu).

Nalij smés na Dej formu alespon na 1 hodinu
gumové bonbony do lednicky, dokud bonbony

do formy. Davej neztuhnou. Pro urychleni mtzes

pozor, at’ smés dat formu do mrazaku, ale
nenalijeS mimo vyndej ji driv, nez smés zmrzne.
tvary.

1 hodina

Jakmile budou bonbony ztuhlé,
a vytlac je z formy. Pokud budou
bonbony ve formé prilepené,
pouzij nejdriv paratko nebo
Spic¢atou Spejli k uvolnéni okraju
bonbonu z formy a teprve
potom bonbony vytlacu,j.




BUDES POTREBOVAT:

DVOUBAREVNE GUMOVE Potravinafské barvivo,

talit, kovovou lzici

BONBONY na michani,

chnapku

Postupuj podle krokii Nalij smés
n 1az 3 z receptu na vyrobu a do jednotlivych
gumovych bonbond. : tvaru tak, aby
: byly pIné z 1/3.

TRV alespon 30 minut odstat. Mezitim kapni
7
do zbyvajici smeési nékolik kapek potra-
vinarského barviva a zamiche;.

'y a Dej formu do ledni¢ky a nechej ji tam

30 minut

<
c00000000000000000000000000000000000000000000000000000°

eeecccsccccccccce

pOMOC
DOSPELEHO:
MIKROVLNNA

TROUBA

Az budou bonbony ve formé tuhé,
ﬂ znovu zahrej zbyvajici smeés

po 5sekundovych usecich v mikro-

vinné troubé a nalij ji do zbyvaji-

ciho prostoru ve tvarech ve formé. @ G
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ztuhnou. Pokracuj krokem cislo 6 z receptu na vyrobu
gumovych bonboni a vyndej bonbony z formy.

o~ o

Kdyz nechas prvni barvu ztuhnout, muzes k ni

E Dej formu na dalSich 30 minut do lednicky, nez bonbony

&

pridat druhou vrstvu bez toho, aby se barvy
promichaly. )
_—
v E !
NEZAPOMEN SE POOELE\TO ek
- o do darkove
Dej nékolik bonbOf:(ou Uchovavei bonbO“'V * Kadinka je vhodna k pouziti v mikrovinné
auzavhi ho SAMOIERE | ez budes mit troubé, ale mizete k ohiti smési pouit
v lednicce PO dobu az ’ rady. jakykoliv kelimek ¢i misku, které jsou

L é s kama
moznost podélit se on vhodné k pouZiti v mikrovinné troubé.



_ BUDES
POTREBOVAT:
Maly kelimek,

JAK VYROBIT ZIZALY

ntzky

zoALéj sMEsl NA GUMOVE BONBONY’MDEE VYROBIT
VESELE ZELE PODLE POSTUPU UVEDENEHO NA STRANACH 5-6,
E ZiZALY.

NEBO MUZE3 PRO ZMENU ZKUSIT TYTO ZEL
Dej do kadinky 20 ml (4 cajové lzicky)
studené vody, 32 bilych lIzicek zelatiny
a1 cely sacek smési na gumové bonbony.

Pfeloz kazdé brcko napul

n a postav ho do kelimku tak, :
aby misto pfehnuti sméfo-
Vse jemné zamichej kovovou lzici

valo ke dnu kelimku.

a nechej smés 5 minut odstat.

Vyndej z kadinky kovovou Izici. Zahrivej smés po dobu 10 vterin

POMOC o a v mikrovinné troubé na VYSOKY vykon. PFidrz kadinku chiiapkou
OOGPOE&ESNK a jemné promichej. Pokracuj v ohFivani smési po 5-10sekundovych
M|$EOUBA usecich, mezi nimiz smés pokazdé promichas, dokud nebude horka tak,

az z ni pujde para (ale neprived ji k varu).
Opatrné nalij smés Kelimek uloz na
E 1-2 hodiny do
lednicky, dokud

smeés neztuhne.

z obou stran ﬂ
od prehnuti.

ﬂ do kazdého brcka tak,
aby se naplnilo

1-2 hodiny

Nuzkami opatrné nastfihni konec
brcka a papir oloupej, at’ se
dostanes ke gumovym zizalam.
Postup zopakuj i s dalSimi brcky.
Uchovavej zizaly v chladnicce
a spotfebuj je béhem 2 dnt.




GELACE Chemicke latky k vytvoreni Zelé obsazené ve smési na gumové bonbony,
ktera je soucasti této sady, jsou ,polysacharidy”. Jsou to molekuly s dlouhym
Fetézcem, které jsou tvoreny mensimi molekulami spojenymi dohromady.

. gff £ " 2% Kdyz se zkombinuje spravné mnozstvi vody s ohfatim a chlazenim, mohou
3 o ‘ ¥ #1  setyto chemické latky vzajemné propoijit a vytvorit jedinou mnohem deli
3 molekulu. Pravé diky tomu se z tekuté Zelatiny stane béhem chladnuti kus
pevného Zelé. Dalsi chemickou latkou k vytvoreni Zelé, ktera je v této sadé

pouzita, je ,zelatina“, kterou tvofi protein zvany , kolagen“.

POLYSACHARIDY ZE SMESI NA GUMOVE BONBONY

KANAGENAN pochazi z jednoho druhu mofskych fas, konkrét- GUMA GUAR pochazi z rostliny Cyamopsis
né puchratky kaderavé neboli irského mechu (Chondrus crispus). tetragonoloba, ktera se podoba fazoli. MiiZe se
Pouziva se k zahusténi zpracovanych potravin, jako je tfeba zmrzlina. pouzivat pfi peceni a k zahust'ovani omacek.

ZDE Jsou 3 DALS{ RECEPTY NA BONBONY S VYUZITIM VYBAVENI A ZELATINY
ZTETO SADY A NEKOLIKA DALSICH SUROVIN Z DOMOVA:

COKOLADOVE PRALINKY

n Poloz formu na bonbony na talir, ktery se vejde do led-

p

nicky. Forma na cokoladu musi byt dokonale sucha,
aby se pralinky pohodiné vyklopily z formy ven.
Peclivé ji otfi papirovou utérkou.

Zkus
vyrobit dvoubarevné
pralinky, experimentuj

POMOF?HO s barvami ¢okolady
Svoji oblibenou ¢okoladu nalamej DOSPELERO: a vrstvi je na sobé.
AT . .. VARNA Jen mysli na to. 3
na malé dilky a pfiprav si je do men- DESKA _ e _V§ I nato, ze )
$iho hrnce anebo kovové misky. jednotlivé vrstvy musi

poradné zatuhnout
v lednici.

Priprav si vodni lazen. Nech na varné
a desce ve vétsim hrnci varit vodu.

Kdyz se voda vafri, vypni sporak a poloz Pomalu michej ¢okoladu, ktera
nad hladinu varici se vody mensi hrnec nebo a se ve vodni lazni rozpousti.
misku s nalamanou ¢okoladou. Dno nadoby Pridej do horké cokolady
s rozpusténou cokoladou by se nemélo primo trochu masla a promichej, aby byla

dotykat hladiny vody v hrnci pod ni. cokolada hladka a leskla.

g Rozpusténou cokoladu nalij do pri- BUDES
pravené suché formy. Davej pozor, POTBEBOVAT:
at’ cokoladu nenalejes mimo tvary, Tali¥, kovovou Izici
pripadné kapky kolem otfi stérkou anebo na michani, dva hrnce
Cistou lzici. Poklepej formou o pracovni e [TEE £ [GVEEL
desku a vloi!’ do chlavdniéky ztuhnt?ut. misku na vodni lazeR,
Po zatuhnuti opatrné vyjmi hotové chiapku, maslo, éokoladu

pralinky z formy.

8



BUDES POTREBOVAT:

GUMOVé BONBONY Jable¢ny dzus, kovo-

vou lzici, chnapku,

S JABLECNYM DZUSEM Selatinu navic

Pouzij kadinku k odméreni Pridej do jablecného dzusu
n 20 ml (5 cajovych Izicek) a 2 bilé Izicky zelatiny, zamichej
jableéného dzusu. kovovou lzici a nechej smés
5 minut odstat.

Zahtivej smés v mikro- POMOC
a I G IERACLL S DOSPELENCH Nalij smés do silikonové
vykon po 5-10sekundo- MIKROVLNNA a formy. Dej formu alespon
vych usecich, mezi nimiz smeés TROLBA na 1 hodinu
pokazdé promichas, dokud do lednicky, dokud
nebude horka tak, az z ni pajde para bonbony neztuhnou.
(ale neprived ji k varu). 1 hodina
4 Muzes$ pouzit i dalSi ovocné st'avy, ale vyhni se nékterym
. druh@im ovoce, jako je ananas, kiwi, papaja a mango.
&=z Ty by totiz mohly zabranit Zelatiné ve ztuhnuti.

\ Uchovavej bonbony v chladniéce a spotiebuj je do 2 dnu.

JOGURTOVE GUMOVE BONBONY

Vyhni se jogurtlim s pfichutémi ovoce uvedeného vyse.

Do kadinky dej 1 ¢ajovou Izicku Pridej 4 cajové lzicky
n vody a 2 bilé Izicky zelatiny. a jogurtu a dobre promiche;j.
Zamichej kovovou lzici a nechej
5 minut odstat.

Zahrivej smés v mikrovinné troubé na Nalij smés
a VYSOKY vykon po 5-10sekundovych ﬂ do silikonové
pPOMOC usecich, mezi nimiz smés pokazdé pro- formy.
DOSPELEHO: michag, dokud nebude horka tak, az
MlKROVLNNA z ni pujde para (ale nepfived ji k varu).
TROUBA
BUDES POTREBOVAT: Dej formu alespon na 1 hodinu
Kovovou Izici, chiiapku, g do lednicky, dokud bonbony
4 1zieky ochuceného jogurtu neztuhnou. Uchovavej bonbony
(nebo bilého jogurtu), V2 1zieky v chladnicce a spotfebuj je y
medu nebo javorového sirupu, béhem 2 dn. 1 hodina

zelatinu navic



BUDES POTREBOVAT:

Potravinarské barvivo,

kovovou lzici, chnapku,
zelatinu navic

Zkus tenhle pokus s trochou zelatiny navic,
kterou mas z domova:

POKUS & DIFUZI ZELATINY

DIFUZE BAREVNEHO PIGMENTU V GELU

Dej do kadinky 20 ml (5 cajo-
vych Izicek) studené vody

a pridej 2 bilé 1zicky zZelatiny.

Zahrivej smés po dobu 10 vtefin v mikrovinné troubé
PONV\OgHol a na VYSOKY vykon. PFidrz kadinku chiiapkou a jemné
OOGRPOE\;—ENN,E'\ promichej. Pokracuj v ohfivani smési po 5-10sekundovych
M“'<nzouaA usecich, mezi nimiz smés pokazdé promichas, dokud nebude

horka tak, aZ z ni pujde para (ale nepfived ji k varu).

Dej kadinku alespon Q
na 1 hodinu do )
lednicky, dokud

zelatina neztuhne.

30 minut

Opatrné kapni do kazdého

g otvoru jednu kapku potravinar-
ského barviva (do kazdého
otvoru jinou barvu).

Zkus si vyrobit ledové kostky .
u medvidk, kaktusd a zmrzlme.l‘(.
Je to snadné. Do silikonové formy nalij

ve tvar

vodu a nech ji v mrazn
Experimentuj! Ledové tvary Inu
obarvit sirupy nebo dzusem.

v zelé smési ctvercové otvory (pro
kazdé potravinarské barvivo jeden).

i¢ce zamrazit.
azes zkusit

Pouzij kovovou lzici nebo
pozadej dospélého, aby
pouzil maly nlz, a vyfizni

A —/

nebo pres noc a pozoruj, co se stane.

Potravinarské barvivo se bude Sirit
zelatinou diky procesu zvanému ,difuze“.
V kazdém otvoru je spousta molekul barviva
(pigmentu). Tyto molekuly maji tendenci
presouvat se z otvoru, kde je jejich koncen-
trace vysoka, do oblasti s nizSi nebo nulovou
koncentraci barevnych molekul.

a Nechej zelatinu odstat nékolik hodin

10



A JAHC‘VKYI
ZMRZLINKY,
KAKTUSY...

UPOZORNENT!

e Nevhodné pro déti mladsi 6 let.

o K pouziti pod dohledem dospélého.

o Pred pouzitim si prectéte navod k pouziti, postupujte
podie néj a uschovejte si ho k pozdéjsimu pouZziti.

« Obsahuje soju, ktera mize vyvolat potravinovou alergii.

o Aktivity obsaZené v této sadé na provadéni pokust
mohou doporucovat pouziti dalSich potravin, které
obsahuji nebo mohou obsahovat alergeny, jako je lepek,
mléko a vyrobky z néj (vcetné laktozy).

o Nedovolte, aby malé déti a zvirata pFisly
do styku s pokusy.

» Uchovavejte sadu na provadéni pokusti
mimo dosah déti mladsich 6 let.

o Obrazek je pouze ilustracni.
Casti nebo barvy se mohou lisit.

o Uschovejte si vSechny informace
pro pozdéjsi pouzZiti.

PREDEJDETE POPALENINAM!

VYZADUJE POUZITi MIKROVLNNE
TROUBY POD DOHLEDEM.
Odpovédna dospéla osoba musi

v pfipadé potreby pouzit chnapku

a prenést kadinku s horkym roztokem
z mikrovinné trouby na pracovni desku.
Chnapka neni soucasti sady.

00—

MATE OTAZKU? NEVITE SI RADY? Nacti mé,
Pokud budete potfebovat radu a dozvis se vic!

g/ ¢ pomoc, navstivte stranky
- www.albi.cz nebo nam napiste
l’lf&e IQYS ® - . na veda@albi.cz.

Barva a tvar produktu se miizou
lisit od vyobrazeni na obalu.

VYROBCE: DOVOZCE:
Tree Toys Corporation, 8th Floor, No 16, Lane 120, Section 1, ALBI Ceska republika, a. s. Vyrobeno na Tchaj-wanu.
Neihu Road Taipei, Tchaj-wan, tel.: +886 2 2797 8086. Thamova 13

© Tree Toys®. V3echna prava vyhrazena. Spolecnost Kinlea 186 00 Praha 8 UPOZORNENI! Nevhodné
Holdings Pty Ltd. vlastni znacky WILD! Science®, Tree Toys® e-mail: info@albi.cz pro déti do 3 let. Obsahuje

a vsechna prava k produktu, navodu na pouziti a obalim. www.eshop.albi.cz malé ¢asti. Nebezpeci uduseni!




